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Tab. 8*: Ausgewahlte Nahrungsmittelallergene und ihre Quellen pflanzlicher Herkunfta®

Proteinfamilien

Speicherproteine (Proteinfamilien, Struktur)

Prolamine Cupine
Bet-v-1- LTP Profiline Thaumatine  Oleosine 2S Albumine  7/8S-Globulin 11S-Globulin
Homologe (Vicilin) (Legumin)
Apfel Mald 1 Mald 3 Mal d 4 Mal d 2
Erdnuss Arah8 Arah9 Arah5 Arah10(16kD) Arah2 Arah1 Arah3
Arah11(14kD) Arah6
Arah7
Gewlirze
Paprika Capa?2 Capal
Petersilie Petc1 Petc3 Petc2
Haselnuss Corail Coras8 Cora2 Cora 12 (17 kD) Cora14 Cora 11l Cora9
Cora 13
(14/16 kD)
Karotte Dauci Dauc3 Dauc4
Kirsche Pruav 1 Pruav 3 Pruav 4 Pruav2
Kiwi Actd 8 Actd9 Actd 2
Pfirsich Prup1 Prup3 Prup 4
Sellerie Apig1 Apig4
Sesam Sesi4 Sesi 1 Sesi3 Sesi6
Sesi5 Sesi2 Sesi7
Sojabohne  Gly m 4 Glym 1 Glym 3 Glym5 Glymé6
Weizen Tria 14 Tria12 Tria 19
(w-5-Gliadin)

aAllergenquellen (linke Spalte) mit Einzelallergenen (Tabellenspalten) und ihren Proteinfamilien (Kopfzeile)
bFett gedruckt: bereits verfiigbar zur In-vitro-Diagnostik, normal gedruckt: noch nicht verfiigbar fiir eine differenzierende Diagnostik
*Dies ist eine aktualisierte Tabelle, die nicht exakt mit der im Allergo Journal 8/2015 abgedruckten Tabelle 8 iibereinstimmt.
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